Ein charaktervoller und ausdrucksstarker Jahrgang liegt in den Kellern. Der friihe Austrieb
durch die Warme im April legte die Grundlage fiir eine Wachstums- und Reifephase von bis
zu 130 Tagen zwischen Bliite und Ernte — als optimal werden erfahrungsgemap 100 Tage
angesehen. Zusétzlich fiihrte der kiihle August zu einer langsamen Reife, die fiir optimale
Harmonie zwischen reifen Aromen und bleibender Sdure gefiihrt hat. 2007 ist ein sehr
guter Jahrgang mit groBem Potential.

Lassen Sie sich tiberraschen von den "Jungwein(ver)fihrungen" und lernen Sie die
Geheimnisse der jungen Weine kennen.

Im Mittelpunkt steht die Kinderstube des &duferst interessanten Jahrgangs, der den
Frithling in Nase und Gaumen erwachen lasst. Einige Spezialititen kdnnen sogar direkt
vom Fass verkostet werden.

Neben vielen Informationen und interessanten Gesprdachen mit dem Winzer in den Hofen
und Kellern, steht natirlich der Genuss im Vordergrund. Im gemditlichen Ambiente mit
guten, ausgewahlten Weinen und kleinen kulinarischen Gaumenfreuden den Tag erleben.

Unter dem Motto : " ~schnuppern-schwelgen-lauschen- und wenn’s schmeckt auch kaufen"
laden in diesem Jahr wieder dreizehn Winzer vom Roten Hang e.V. in ihre Hofe und Keller
zu einem Friihlings-Wein-Rendezvous mit dem 2007er ein.

Folgende Weingiiter laden ein:

Weingut Fritz Reichert 1., Weingut Dr. Alex Senfter, Weingut Geschwister Schuch,
Weingut Seebrich, Weingut Schatzel, Weingut Heise am Kranzberg,
Weingut Julianenhof, Weingut Sternenfelserhof, Weingut Arndt Klein, Weingut
Georg A. Schneider, Weingut Wedekind, Weingut H. & H.A. Strub,
Weingut Gunderloch.

Uber Ihren Besuch wiirden wir uns sehr freuen !
Die Winzer vom Roten Hang e.V.

i.A. Anna Becker

Info“s auch: www.roter-hang.de



http://www.roter-hang.de/

